
●パーティー料理

　2024年4月1日現在

パーティー料理 30名様より承ります。

（税込・サービス料込）Ａコース  お一人様 5,060円
Ａコース  メニューの一例
〈冷製〉
帆立貝と彩野菜のマリネ
キャロットラぺにモルタデッラソーセージのフライ
鴨胸肉の低温調理に大豆ミートとペンネのヘルシーサラダ
シーザーサラダにカラフルトマト
ミックスサンドウィッチ

デザート各種盛合せ

〈温製〉 
若鶏の山賊焼きに黒舞茸のカリカリ揚げ
塩麴でマリネしたポークのロースト　トマトノワゼットソース
白身魚のピカタ　トマトサルサソース
ベーコンとほうれん草のキッシュロレーヌ風
海の幸の焼ちゃんぽん
海老ピラフ

写真はイメージです。 ※メニューの内容は変更になる場合がございます。

※メニューの内容は変更になる場合がございます。

※メニューの内容は変更になる場合がございます。

※税込み価格は参考価格です

（税込・サービス料込）Ｂコース  お一人様 7,590円
Ｂコース  メニューの一例
〈冷製〉
スモークサーモン 玉葱とケッパーを添えて
種々のコールドミートにフルーツ入りポテトサラダ
蛸と茄子のハーブマリネ
海の幸と野菜のオーロラソース
蒸し鶏とビーフンのサラダ仕立て ケイジャン風味
各種フィンガーサンドイッチ
各種デザート
コーヒー

〈温製〉 
ソフトシェルシュリンプの唐揚げにスパイシーポテト
海の幸と野菜の洋風衣揚げ
ビーフカレー バターライス添え
ピザパイ
チキンと野菜とニョッキのクリーム煮
ローストポーク 黒糖入りフルーツソース

Ｃコース  お一人様 10,120円
Ｃコース  メニューの一例
〈冷製〉
サーモンマリネ ハニーマスタードソース
エスニックピクルス添え
豚肉とビーフン 胡麻の香りのサラダ仕立て
エスニック風生春巻
小海老とパスタとフルーツのマンゴーソース
ちらし寿司
白身魚と茸のイタリアンマリネ
各種フィンガーサンドイッチ

各種デザート
コーヒー

〈温製〉 
海老のスイートチリソース カシューナッツ添え
帆立貝の照り焼き 彩り野菜
焼売
チキンの揚げ焼き 白胡麻風味
法蓮草とベーコンのキッシュ・パイ
ビーフカレー バターライス添え
牛肉のステーキ ガーリックポテト添え

（税込・サービス料込）

※税込み価格は参考価格です

※税込み価格は参考価格です


